&Y/ NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
.Tb BONECTU KAJ })XMBOTHMU
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..,_.:‘!,.._b W3BELLTAJ Ofi NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3sewrTaj 6p. 027023/1 X

XemucKa aHanmsa

Wme Ha bapaTtenot : JKIM Bogosog H. UanHaeH
Appeca Ha 6apartenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKA 3rpaga UnuHaeH

bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutyBarse: 027023 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

LaTtym Ha 3emarbe: 15.02.2023
Aatym Ha npuem: 15.02.2023

| Bosea: Ha gen 15.02.2023 roguHa, oBnacteHoTo Auue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUM 3emMarbe Ha NPUMEpPOK Boaa
33 NUerbe 3a TeCTUPaHe Ha PUIUYKO-XEMUCKE aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emMarbe Ha npumepoun: BogaTta 3a nuere e 3emeHa og KyjHa og 0.Y ,Kouo PauuH” Bo c.
MNeTtposel.

Il Mpumepoyute ce 3emMeHU COrNacHO MNaH 33 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npUMepoLu.

IV Cranpapgu v merogM 3a 3emarbe Ha npumepouym: MKC ISO 5667-5:2007 — YnarcTBo 33 3emarbe Ha
NpPMMepoLU BOAE 3a NUerbe 04 NPeYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V [lononHyBaka, oTcTanyBakba MU UCKAYYYyBatba 04 METOAOT U OF N/aHOT 3a 3eMatrbe Ha Nnpumepouu: /
VI Pesynraru:

KapakTepucTuKkK Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuerse — 0.Y ,Kouo Pauun", c. Metposey
(Mme, Tproecko Ume, cepwja, AaTym Ha NPOWU3IBOACTBO, POK Ha TPaeke, KONWYecTso)

Mepsa { Coob6pasznocr
WUa. 6poj =
A. 6poj Napamerpy ToCT MaToR Pesynraropg Heoppe . TpaHuuHmM 3aposonysa/
WCMUTYBaHETO ASHOCT | BPEAHOCTH NMpudarauso/
e He 3agosonysa
| 027000123 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 | 0,9 mg/LPt/Co / | 20 mg/L Pt/Co 3agosonyea
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 7 HEM3 3a4080NYBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.A / Hema 3aposonysa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4 °C / 25°C 3agosonysa
MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 33a0B0AYy83
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,79 / 6,5-9,5 pH 3afosonysa
| eAUHULM
i MoTpowysauka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,92 mg/L / 8 mg/L 3agosonysa
| En. cnposognusocT MHKC EN ISO 27888: 2007 565 uS/cm / 2500 puS/cm 3agosonysa
; Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,031 mg/L 0,5 mg/L 3ap0Bs0nysa
W3darue: 1 F Bepsuja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




@Y[ JIAB JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

E BOJIECTU KAJ XUBOTHU
Foodelab 06 7.8-02
e M3BELUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
CO aKpeaguTUpPaHO MOCTpUpaHbe
o aKpemMp Phpatic) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,044 mg/L i 0,5 mg/L 3afoBonysa
HutpaTtit (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 8,8 mg/L Z 50 mg/L 3afosonyea
Xnopugn MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40B0O/YBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,063 mg/L / 0,2 mg/L 3a0BONYBa
Pesngyanen xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3340BONYB3

HCHHWB&HHGT NMPUMEPOK 'Y 3300BONYBa KpUTERPUYMUTE 33 6apaHHOT napameTap CcornacHo ﬂpasnnuwuo'r 34a GEBSE,D,HOCT WU KBaJ/IUTET Ha
BoAaata 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: 0 coHyeBo ¥ 0BnavyHO O NPOMEHAWMBO [1BPHEMAWBO O TemnepaTypa
Ha4yuH Ha cknaguparbe: AaguaHuK
TemnepaTypa Ha NaQUuNHWK 32 TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 + 2°C

MoCTpMpareTo € M3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

O Knuent 0 ®ya Nab Hukona LiseTKOBCKM (co akpeguTupaHa metoaa).fy....

M3pabotun: M-p Munuua Tpajrocka. /A4
/vme, npesvme, NoTnwc /

Oatym(u) Ha usseayBarbe Ha NabopaToOpUCKUTE GKTUBHOCTY : 15.02_._5623-20.02.2023
[atym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 20.02.2023

Co * ce o3HaueHyBa HeakpeguTUpaH MeToq

**Hora KanMHeToT He Bapa 13jaea 3a coobpa3HOCT BO U3BELLTA]OT Ce M3BECTYBa MEepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CUTe APpYry CAYYan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3y/ITaToT camo No Baparse Ha KNWEeHTOT.

*** ce 03HaYyBAaT METOAM KoM ce AoBMEeHMW of cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja ®ya /lab uma cknyyero gorosop 3a copaboTka

MU3jasa 3a HenpucTpacHoCT
PakosogacTteoTto Ha [iNTY ®yp J1lab A 00-Cronje rapaHTMpa AeKa cMTe aKTUBHOCTHM 33 UCNUTYBatbe ce U3BPLUYBAaT HENPMUCTPAcHO ¢
80 cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OanyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA HAa OGjeKTUBHW AOKa3M 33
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKWTE HE MOXAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH WAW APYTY CTPAHU U HUKO]
Hema npaso Aa BAMjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha Pe3ynTaTuTe OAHOCHO HEeMa NPaso Ha 6MN0 KAKBM BHATPELHM,
HaABOPELIHU, KOMEpUMjanHu, GUHAHCUCKU M APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHuja.

Jabenewxa Bbp. 1: PesynTaTute of TecTouTe ce OAHECYBaaT Camo 33 MCMIWTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cMee A3 Ce penpoayuvpa OCBeH co
nWCMEHa Ao3B0/a Ha nabopaTtopwmjaTta ¥ BO LUENOCT.

3abenelwka bp. 2: /labopaTopujaTta He 0aroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHN OA NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 33 ucnuTysarbe.

3aBenewxa bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLWIMA 3ematbe Ha NnpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepoLUTe.
3a6enewra Bp. 4: M3sewTajoT og NabopaTopyUcKOTO UCNUTYBAH:E Ce U3A4aBa BO cornacHocT co NP 7.8 W3secTyearbe 3a pesyntatu.

3abenewka Bp. 5: [OKoAKy KaveHToT Gapa W3sewTajoT oa NabOPaTOPUCKO MCNWTYBAtLE Aa COAPMKW W3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopwjata nocranysa
COrNacHo NpasMno 3a AoHecysarbe Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coobpasvoct. OBa NPasWio € BO COMNACHOCT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
LOHecysatke ofNyKa v W3jasa 3a coobpa3HoCcT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6uMHapHa of/IyKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- W3MepeHata BpegHOoCT e NOJ rpaHKUaTa Ha npudarare AL=TL - L3agoeonysa” unu

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHvuara Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonyea *

COTNAcHO BaKEUKMOT NPABUAHKWK Ha HaUWMOHANHOTO 3aKOHOAaBCTBO.

3aBenelka Bp. 6: CuTe aKpeaMTUPaHW METOAM 04 ONCEroT Ha akpeamTaumja ce objasenn Ha seb cTpaxara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

L W3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.2022e.
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yAn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakeaoHuja

M3BewrTaj 6p.027023/1

MuKpobuonollKa aHanunsa

Ume Ha 6apatenot : JKMN Bogosop H. UnuHpeH

Aapeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 MnungeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuHpeH

[artym Ha 3emarse: 16.02.2023
[atym Ha npuem: 16.02.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapare 3a ucnutysarse: 027023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeepg: Ha aeH 16.02.2023roanHa, oBnacteHoTo anue Hukona LIBeTKOBCKKU U3BPLIK 3eMatkbe Ha MPMMEPOK BOAa
3a NUerbe 3a TecTuparbe Ha MMKQOGHOHOLIJKH aHanwmsia.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuerse e 3emeHa o KyjHa og 0.Y ,Kouyo PauuH” 8O .

MeTtposel,.

Il MpumepouuTe ce 3emMeHU COrNacHO NAaH 3a 3emarse Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NpUMEpPOLU.

IV Crangapgm v metogm 3a 3emare Ha npumepoum: MKC SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a

MHKDOG MONOLWKa aHanu3a

V [ononHysarba, OTCTanyBara UM UCKAYUyBarea 04 MEeTOAOT U O NNAHOT 3a 3eMake Ha npumepouu: /

VI Peaynratu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuewe — 0.Y ,Kouo Pauun", c. Netposey

(Mme, TproBcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KOIMYEcTBo)

Mepiia CoobpasHocr
WUa. 6poj - Tecr e PesynraT o4, NEORPARE TpaHU4YHK 3aposonysa/
WCNUTYBaETO Hocr ** BPEAHOCTH Npudarnuso/
l He 3340B0NyBa
027000123 ‘ Pseudomonas aeruginosa MEKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml| £ 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Baktepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN 1S0 9308-1 | 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml | 3aposonysa
LipeBHM EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonyBsa
Cyndutopeayuypayku MKCEN ISO 26461-2 | (Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonyBa
aHaepobu i
BpOEH-E MUKDOOPraHWU3IMK MEKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml | 3agosonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoetbe MHKPOOPraHu3Mu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha Kyntypa 37°C

MCnumysa=moT NPMMEDOK MM 3340B0NYBa KpUTEPUYMKUTE 3a BapaHMoT napameTap cornacHo MNpasuasmKoT 32 besbegsocT u
KESAWTET Ha B0AaTa 33 nuerbe (Cn.BecHuk 5p.183/18 Npwnor 1 v MNpunor 4)

Bepzuja: 4

Bo cuza oo- 20.06 20222




&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCN UTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ XMBOTHU

Tee g
MEL EN ISOVIEC 17025

W3BELUTAJ O/} /IASOPATOPUCKO MCTIUTYBAHHE MKcéi;.?;gilE ; Q/%
€O aKpPeaMTUPAHO MOCTpUpa S
(co akpeauTMpaHo mocTpUparbe) 17025:2018
BpemeHcku ycnosu: ¥ COH4eBO 0 06nayHO O NPOMEHAMBO O BPHEXIMBO [ TemnepaTypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguNHUK
TemnepaTypa Ha NaAWIHWUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 * 2°C

MoCTpMpareTo e U3BpPLLIEHO 0/ CTPaHa Ha:

o dya Nlab Hukona LIBeTKOBCKM (co akpeanTMpaHa meToAa). ..ol fdii e
fHMe, npesume Ha NUUETO Koe To M3BpWWUIO MOCTPUPaHeTo

1
pobpun: AHapea bowkocka...... /? ...............

/vme, npe3ume, noTnuc /

W3paboTun: Hatawa MuneHKOBCKa...
/ume, npesume, notnuc /

Natym(un) Ha nsseaysatoe Ha nabopaTopucKUTe aKTUBHOCTU: 16.02.2023 - 19.02.2023
[aTym Ha u3gasarbe Ha nssewrTajoT: 20.02.2023

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTUPAH METOA

**Hora KAMHeTOT He Bapa u3jasa 3a coobpasHocT 8o W3BEWTAjOT Ce W3BECTYBa MepHaTa HeOAPEARHOCT, BO CHTE ZpYrv ciydan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecMeTysa BO Pe3ynTatoT camo no Baparbe Ha KIMEHTOT.

**% co 03HauyBaaT METOAW KO ce AobueHu o4 cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja ®ya /1ab uma criy4eHo Aorosop 3a copaboTtka

Wzjasa 3a HenpucTpacHoCT

PakosogacTeoTO Ha AANTY ®ya Na6 AO0-Ckonje rapanTupa aeka cure aKTMBHOCTM 33 UCNWUTYBatbe Ce W3BPLIYBAaT HeNPUCTPACHO ¢
s0 cornacHoct co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanykn ce Hocat 8p3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKa3W 32
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapAA W Bp3 OANYKUTE HE MOXaT Aa BNMjaaT APYr¥ MHTEPECH MM APYrW CTPaHU W HWKO]
HeMa npaso Aa BaAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,
HafBOpPeLUHHK, KOMepLMjantiu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLU U BNMjaHuja.

3afenewxa bp. 1: PesyntatuTe oA TecTosuTe ce OAHeCysaar camo 33 ucnuTyBaHuTe npumepouy. OBOj MPOTOKOA HE Cmee 4a ce penpogyuupa ocsed co
nucmena po3sona Ha nabopaTopujaTa W BO LENocT.

3a6enewra Bp. 2; NabopaTopwujata He OAroBapa 33 BEpPOAOCTOjHOCT HA nogaTouuTe [OCTaBeHy 0f NogHOCKTENOT 80 BapatbeTo 3a UCNUTYBarbE.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 38Matbe Ha npumepouwTe, NabopaTopujaTa He HOCW 0AroBOpPHOCT 3a penpeseHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLUTE.
3aBenewra Bp. 4: W3sewTajoT 04 NabopaTopuCcKOTO UCMIUTYBalLE Ce M3/aBa BO cornacHoct co P 7.8 M3BecTyBarbe 3a pesynraru.

3aBenewka Bp. 5: [lOKONKY KAWEHTOT Gapa wasewTajoT o4 nabopaTopMCKO WCNUTYBALE A3 COppPMM M3jasa 33 coobpasHoct, nabopatopwjara nocranyea
COrNacHO NPaBWAO 3a AIOHeCyBatbe Ha OANyKa 33 w3jaga 3a coobpasHocT. Osa npaBuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 3a
[loHecyBarbe 0f/1yKa v u3jasa 3a coo6pasHOCT U rnack:

Mpaswno Ha GUHapHa oaNyKa 33 eAHOCTaBHO npudarnarse Kora:

- M3MepeHaTa BpesHOCT e NOA rPaHnLaTa Ha npudarkaree AL=TL - ,330080yBa" MK

- U3MepeHaTa BpeAHOCT @ Had rpaHKnLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3a00BONYB3 &

COTNACHD BAKEYKWOT NPaBMNHWK Ha HALWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

JaBenewna Bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHW METOAMW Of ONCeroT Ha akpeguTauuja ce objaseHu Ha peb cTpaHarta www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

lﬁdaﬂue: / Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222




